
 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

  

   

  

 

 

１１月１５日～１７日 ３日

かけての味噌作りです。工程

がたくさんあって、大変です

が、丁寧に手をかけて、おい

しいお味噌になるよう願いも

かけます。出来上がりは９月

です。楽しみですね！ 
 

 

 

 

１０月２７日 坂手滝代先生に

よる“旬の野菜をふんだんに使

った料理教室”です。今回は人

数が少なめでしたが、そこはさ

すが主婦！あっという間に出来

上がり、気合のせいか いつもよ

り早く席に着きましたよ！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

☆季節の手仕事 

◎日時：１２月７日（火）９時３０分～ 

◎講師：池田 実先生   ◎定員：１0 名 

◎持参物：エプロン・三角巾 

◎参加費用：１,０００円位 （昼食と、キムチ半株分 持ち帰りです。） 

 

 

 

（竹仁のえんがわ） 

☆広島県 竹仁村に生まれた周姫（すひめ）様とは？ 

◎日時：１２月１４日(火)10 時～  

◎講師：吉田 泰義先生（東広島郷史研究会） 

☆身近な防犯について  福富駐在所 河中浩二巡査  

※カレーと映画は中止の場合あり。 
 

 

 

 

 

 

 

☆季節の手仕事 

◎日時：１２月１０日（金）１０時～15 時の予定 

◎定員：１0 名（要申込み） 

◎参加費用：３00 円（材料代と昼食のおむすび代） 

◎持参物：エプロン・三角巾 

 

 

 

☆プロの技術を学びましょう 

◎日時：１2 月３日（金）１０時００分～ 

◎講師：繁光 和代先生  ◎参加費用：１,５００円 

※定員に達しましたので締め切りました。   

 

 

 

 

 

       ☆季節の手仕事 

◎日時：１2 月２５日（土）１0 時～ ◎材料代：２,２00 円 

◎講師：原 さゆり先生 ◎定員：1５名 

◎持参物：エプロン・タオル・花ばさみ 

※花器（当日１,０００円くらいで購入可。要予約） 

☆お花を活けて素敵なお正月を迎えましょう！ 

 

 

 

 
 

 

 

 

☆おせち料理の基本と応用を学びましょう！ 

◎日時：1２月１７日（金）9：30～◎定員：１５人 

◎講師：佐々木 隆子先生 ◎参加費用：実費となります。 

◎持参物：エプロン・頭巾・マスク 
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